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Cafés - Hotels - Restaurants - Discothéques



programme
formation SPÉCIFIQUE EN MATIÈRE D’HYGIENE ALIMENTAIRE ADAPTÉE ÀLE 
PUBLIC : Tout le personnel de l’entreprise 

PRE REQUIS : Aucun - Connexion internet et PC ou tablette avec Webcam
À l’issue de cette formation, les participants seront capables de :

· Connaître les risques liés au COVID-19 dans son entreprise 
· Appliquer les mesures préventives du protocole de déconfinement commun pour protéger sa santé et celle des autres au travail
· Apporter les preuves de la bonne application du protocole « COVID » au sein de son établissement

.
FORMATION 2 JOURs 
·  TEST DE POSITIONNEMENT
·  CONTEXTE DE CRISE SANITAIRE : COVID-19
· LES ENJEUX DU PROTOCOLE SANITAIRE commun pour l’entreprise et la santÉ publique ;

· Les principales sources de risques de transmission du COVID-19 ;

· Exigences rÉglementaires : protocole sanitaire « COVID » et mise en place d’un guide spÉcifique À son Établissement ;


· PROCEDURES SANITAIRES SPÉCIFIQUES AU SEIN DE L'ÉTABLISSEMENT
· REGLES D’HYGIENE DU PERSONNEL : respect des règles de distanciation entre collÈgues, UTILISATION DES ESPACES COMMUNS, PORT DU MASQUE, LAVAGE DES MAINS, UTILISATION DU GEL HYDRO-ALCOOLIQUE, GESTION DU MATERIEL DE TRAVAIL ;
· Respect des gestes barriÈres vis- À -vis des clients : GESTION DU FLUX DES CLIENTS, REGLES DE DISTANCIATION PHYSIQUE ;

· RÈgles de nettoyage et de désinfection : choix des produits, renforcement et suivi des frÉquences de nettoyage adaptÉs aux besoins « COVID » ;

· Gestion des cas suspectÉs ou avÉrÉs de clients et/ou de salariÉs ;

VALIDATION DE LA FORMATION : Test d’évaluation des connaissances. 


PROCHAINES DATES DE FORMATION


CONSULTEZ www.umihformation.fr


Tél : 0 806 700 701


contact@umihformation.fr








COVID 19 - HYGIENE ET PROTOCOLE SANITAIRE





FORMATION 2 HEURES - vISIO FORMATION


15 à 20 participants








TARIF :


par PERSONNE


400 € HT


480 € TTC








INTERVENANTS


Formateurs spécialisés








METHODE


Pédagogie active et participative





INTERVENANTS


Spécialisés dans l’Hygiène Alimentaire.


Spéacialisés dans le secteur PARTIE III BIS : LES FERMETURES ADMINISTRATIVES ET JUDICIAIRES


des CHRD.
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